
・自信のある商品なのに、手にとって貰う機会が少ない
・この商品の美味しさをもっと消費者に知ってもらいたい
・料理人とつながりたい、美味しい商品を一緒に創りたい

生産者・作り手の想い

・美味しいものに出会いたい
・地方の美味しいものに興味がある
・地球のため、未来のためになる商品や
企業を応援したい

リストランテ アルポルト
オーナーシェフ
片岡　護

ACQUA PAZZA
オーナーシェフ
日髙 良実

和食料理人

野﨑 洋光

新宿割烹　中嶋
店主

中嶋 貞治

中国料理　美虎
オーナーシェフ
五十嵐 美幸

学校法人服部学園
服部栄養専門学校
理事長・校長
服部 吉彦

2026年6月19日(金) ～
2026年9月18日(金)まで
・一次産品（農産品、水産品、畜産品等）
・加工食品・飲料・酒類（日本酒以外）
＊日本酒は「シェフが選ぶ美酒（日本酒）アワード」
へエントリーください

募集期間

審査条件

出品料

一次審査：30,000 円 /品（税別）
※過去出品者様は一次審査のみ20,000 円/品(税別）　

二次審査：40,000 円 /品(税別) 
※受賞・認定商品の認定料は50,000円/年(税別)[任意]
※認定料お支払いによりロゴやPOPデータが活用できます

プレスリリース、ホームページ、
SNS等での情報発信

トップシェフをはじめ専門家の評価
フィードバックをエントリー全商品に
対して行います

「美味アワード」ロゴマーク・POPデータ
利用権の付与（受賞・認定商品：有料（1年更新））

国内外の飲食店や流通事業者等
とのマッチング、展示商談会での紹介

2026
グランプリ商品 2026 準グランプリ商品

金色出汁 炭火干し椎茸

夢中炭窯（大分県）

美味しさや品質の
高さを評価します

他にはない特徴
や創意工夫を
評価します

地域資源の活用
や環境への配慮を
評価します

市場での可能性や
将来性を評価します

生産者の想いや
こだわりを評価します

兵庫の森くろもじ
美と巡り茶

K.s+enchau
（兵庫県）

五島の醤（米麹）

五島の椿株式会社
（長崎県）

千夜の軌跡 福珠

ふぐ料理 五作荘
（福井県）

2026

椎茸 兵庫の森くろもじ 五島の醤（米麹）

お問い合せ先

「食べるＪＡＰＡＮ」美味アワード運営委員会
（事務局：一般社団法人ChefooDo 内）
担当：影山、黒澤、風間
所在地：〒104-0045 東京都中央区築地 3-13-5 丸促築地ビル 7階　
TEL： 03-6273-0466 / FAX  03-6273-0876 
Mail：info@taberujapan.com

公式サイト

トップシェフによる厳正な審査
-主な審査委員のご紹介 -

地域の生産者・中小食品事業者支援 消費者が「美味しい」商品を選択する支援

!



エントリーは
こちら

「食べるＪＡＰＡＮ」美味アワード運営委員会
（事務局：一般社団法人ChefooDo 内）
担当：影山、黒澤、風間
所在地：〒104-0045 東京都中央区築地 3-13-5 丸促築地ビル 7階　
TEL： 03-6273-0466 / FAX：03-6273-0876 Mail：info@taberujapan.com

美味アワードは、商品の魅力を最大限に引き出し、広く社会へと届けることで、

生産者・事業者様の発展と日本の食文化の未来に貢献します。

※お支払い方法の詳細は、
お申込み完了後にご案内いたします。

（一次審査・二次審査用）
※サンプル送付の内容・方法の詳細はお申し込み完了後にご案内いたします。

審査結果のご連絡とともに、
フィードバック資料をお送りいたします。

月

※受賞商品の発表は、授賞式で行います

（認定）・

当落

発表

授賞式開催
(受賞商品の発表)

審査費用をお支払いください。

事務局より、お申込み完了の
ご連絡をいたします。

エントリーフォームに
必要事項をご入力ください。

美味アワードの趣旨や審査の流れ、
応募方法などをご説明いたします。

審査に必要なサンプルを
ご送付ください。


