
「シェフが選ぶSAKEアワード<Chef’s SAKE Award> −料理と出会った瞬間、美酒はもっと輝く−」　応募用紙　
提出先（FAX ：03-6273-0876 E mail info@taberujapan.com)
	応募事業者情報

	企業・団体・組織名（ふりがな）
	

	住所
	〒

	所属部署・役職
	

	ご担当者名（ふりがな）
	

	電話番号 / FAX番号
	電話：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　ＦＡＸ：

	メールアドレス
	

	ホームページURL／SNSアカウント
	



	エントリー商品情報

	
	商品１
	商品２

	出品をご検討される商品名（ふりがな）
	
	

	審査部門（いずれか1つを選択）
※1商品につき1部門のみエントリーできます。

	□①ペアリング部門
□②スパークリング酒部門　
□③熟成酒部門
	□①ペアリング部門
□②スパークリング酒部門　
□③熟成酒部門

	希望小売価格（税抜）
	
	

	卸値（税抜）
	
	

	販売単位／最少ロット
	
	

	内容量
	
	

	想定する飲食店業態（複数選択可）
	□カジュアル業態（～6,000円程度）
□ミドルレンジ業態（6,000円～12,000円程度）
□高価格帯業態（12,000円以上）

※目安となる客単価（税込）です。
	□カジュアル業態（～6,000円程度）
□ミドルレンジ業態（6,000円～12,000円程度）
□高価格帯業態（12,000円以上）

※目安となる客単価（税込）です。

	想定する飲用者層（複数選択可）
	□ 日本酒初心者
□ 日本酒愛好家
□ 食通・グルメ層
□ 訪日外国人 
□その他（　　　　　　　）
	□ 日本酒初心者
□ 日本酒愛好家
□ 食通・グルメ層
□ 訪日外国人 
□その他（　　　　　　　）

	想定する飲用シーン（複数選択可）
	□食前 
□食中 
□食後
□特別な日の一杯として
	□食前 
□食中 
□食後
□特別な日の一杯として

	飲食店での想定提供価格
	グラス　約（　　　　　　）円
一合　　約（　　　　　　）円
ボトル　約（　　　　　　）円
	グラス　約（　　　　　　）円
一合　　約（　　　　　　）円
ボトル　約（　　　　　　）円

	推奨する飲用温度帯（複数選択可）
	□冷酒（約１５℃）
□常温（約２０℃）
□燗酒（約４５℃）
□その他（　　　　　　　　）
	□冷酒（約１５℃）
□常温（約２０℃）
□燗酒（約４５℃）
□その他（　　　　　　　　）

	おすすめのペアリング（料理・食材）
	（自由記載）
	（自由記載）
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生産・製造工程アピールポイント
（写真含む）
	
	


※３商品以上のエントリーをお考えの方は、別紙にてご回答ください。

